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Ein sagenhafter Ort  
für Ihre Tagung oder Ihr Event 

Liebe Gäste, 

Das Drachenfels Restaurant & Eventlocation bietet Ihnen in einer einmaligen 
Lage den optimalen Rahmen für Ihre Hochzeit, 

Ihren Geburtstag oder Ihr Familienfest.  

Den Glaskubus mit fantastischem Blick auf das Rheintal & die Lounge im 
historischen Altbau des Drachenfels ́mit Blick auf das Siebengebirge  

können Sie für Ihre Feier exklusiv buchen. 

Ein weiteres Highlight ist das Drachenfelsplateau mit der modernen 
Sitzstufenanlage. Die West- und Ostterrasse bieten den perfekten Rahmen für 

ein Get-Together oder eine Feier im Freien. 

 

Wir, das Team vom Drachenfels, gehen gerne auf Ihre individuellen Wünsche 
ein, um Ihr Fest unvergesslich zu machen. 



Der Glaskubus 

Ideal für Ihre  
Hochzeit oder Geburtstag 

Außenansicht vom Plateau auf den 
modernen Glaskubus 



 130 m²  
120 Personen sitzend 
300 Personen stehend 

Raummiete von 2.975 ϵ, brutto 
Steuerbare Lichtanlage 

Voll klimatisiert 
Elektrischer Sonnenschutz 



Die Lounge 

140 m² 
100 Personen sitzend 
200 Personen stehend 

Raummiete von 1.785 ϵ brutto 

Ideal für  
Partys & Empfänge 



Die Eventräume im Überblick 

Glaskubus Lounge Glaskubus & Lounge 

Größe 130m² 140m² Ca. 300 m² 

Raummiete 2.975 ϵ 1.785 ϵ 4.760 ϵ 

Bestuhlung 

Block 12er 108 Pax 96 Pax 204 Pax 

Block 10er 100 Pax 80 Pax 180 Pax 

Block 8er 96 Pax 72 Pax 168 Pax 

Tafeln 120 Pax 100 Pax 220 Pax 

Die Raummiete wird umsatzunabhängig erhoben. 
Fremdcatering ist ausgeschlossen. 

Bei einer Raumbereitstellung von Kubus & Lounge stehen Ihnen das Foyer und die weiteren 
Flurbereiche zusätzlich zur Verfügung. 

Sprechen Sie uns auf unsere Kinderspielzimmer an. 



Außenbereich 

Unser Außenbereich lädt Sie und Ihre 
Gäste zu einem Empfang mit 

einmaligem Blick ein.  

Auch ein Feier im Freien ist bei uns 
möglich. Sprechen Sie uns bei Interesse 

gerne darauf an. 



Unsere Ost-Terrasse lädt zu 
einem gemütlichen Empfang mit 

traumhaften Blick auf das 
Siebengebirge ein. 

Die Westterrasse bietet neben 
unserem Biergarten großzügige 

Flächen mit direktem Blick auf das 
romantische Rheintal. 



Unsere Küche 

Unsere Köche entführen Sie in die 
Welt der kulinarischen 

Genusskunst auf Sterneniveau. 

Gerne stellen wir Ihnen ein 
individuelles Menü oder Buffet 

zusammen. 



Menüvorschläge 

3-GANG-MENÜ 
 

MENÜ I 
 

Caeser Salat mit Kirschtomaten, Parmesan & Croutons 
****  

Maishähnchenbrust mit Vichykarotten & Gnocchi 
****  

Schoko-Panna Cotta mit Orange & Mango 
 

Pro Person 58,50 ϵ  
 

MENÜ II 

 
Feldsalat mit Cidredressing & und geräucherter Entenbrust 

****  
Hirschkalbsrücken mit Süßkartoffelcremé & Schalotte-Shiitake-Tatar 

****  
Grießflammerie mit Zitrusfrüchten 

 
Pro Person 70,50 ϵ  



MENÜ III 
 

Curry Kokos Süppchen mit Kartoffelgarnelen  

****  

Roastbeef mit fünf Kräutern, Sellerie & Kartoffelkrusteln 

****  

Lauwarmer Schokokuchen mit Tabakeis 
 

Pro Person 73,00 ϵ 

 

MENÜ IV 
 

Oktopus kross auf Erbsencremé mit Nussbutter & Vanillekarotten 

****  

Zweierlei Lamm auf Bohnenragout mit Kichererbsen 

****  

Buttermilchmouse mit Himbeeren & Estragon 
 

Pro Person 74,00 ϵ 



4-GANG-MENÜ 
 

MENÜ I 
 

Terrinegegrilltes Gemüse 

Knusprige Artischoke| Joghurtsorbet griechisch | Kopfsalat 

****  

¢ǊŀƴŎƘŜ ǾƻƳ α Bresseά DŜŦƭǸƎŜƭ 

Erbse | Nussbutter | Affila 

****  

US Roastbeef 

Grüner Spargel | Kartoffel-Estragon-Terrine 

****  

Schoko | Schoko | Schoko 

 

Pro Person 83,50 ϵ 
 



 

MENÜ II 
 

[ŀŎƘǎ α[ŀōŜƭ wƻǳƎŜά ǎŀƴŦǘ ƎŜōŜƛȊǘ 

Saiblingskaviar | Basilikum | Avocado 

****  

Gebundener Auszug vom Kohlrabi 

Schweinebauch kross 

****  

2 mal Kalbsfilet | Filet & Backe 

Gemüse | Kartoffelkrustel 

****  
Curubabeeren-Terrine 

Vanillesorbet | Matcha 

 

Pro Person 95,50 ϵ 

 



Buffetvorschläge 
RHEINISCHES BUFFET 

  
Brot mit Schmalz und Butter 

   

KALTES BUFFET  
Heringssalat mit Rote Beete und Gewürzgurken 

Rosa Roastbeef mit Remoulade und Silberzwiebeln 
Kartoffelsalat &Krautsalat 

Lauchschinkensalat 
Blattsalate mit Kartoffel-Speck-Dressing 

Frische Leberwurst und Blutwurst vom Brett 
   

SUPPENSTATION  
Kartoffel-Lauch-Suppe mit Mettwurst 

   

WARMES BUFFET  
Sauerbraten mit Semmelknödeln und Rotkohl 

Zander auf Rahmsauerkraut 
Dicke Bohnen mit Speck und Kartoffelwürfeln 

Kesselsknall & Gemüse der Saison 
   

DESSERTS  
Milchreis mit Kirschen & Rote Grütze mit Vanillesauce 

gezupfter Pfannkuchen mit Apfelkompott 
   

Pro Person 58,50 ϵ 
 



DRACHENFELSBUFFET  
 

KALTES BUFFET 

Tafelspitzsülze mit Meerrettichcrème 

Lauch-Schinkensalat 

Auswahl von Räucherfisch mit Senf - Dillsauce 

Rucolasalat mit gereiften Balsamico 
 

SUPPENSTATION 

Rieslingsuppe  

  

WARMES BUFFET  

Kalbsmedaillons mit Parmesankruste 

gebratener Zander mit Rahmsauerkraut 

Gnocchi mit Tomate Salbei Mozzarella 

Gemüse der Saison 

Kartoffelgratin 

  

DESSERTS  

Crème Brûlée 

Mousse au Chocolat 

Obstsalat 

Sorbet der Saison  

  

Pro Person 59,00 ϵ 



MEDITERRANES BUFFET 
 

Ciabatta mit Oliventapenade 
 

KALTES BUFFET 
Caesar Salad mit Parmesan 

Gegrilltes Gemüse (Paprika, Aubergine, Zucchini, Artischocke) 
Vitello Tonnato mit krossen Kapern 

Shrimps-Salat mit Cocktailsoße 
Bresaola und Serranoschinken mit Grissini 
Büffelmozzarella mit Baby-Strauchtomaten 

Pastasalat mit Chorizo und Chili 
 

SUPPENSTATION 
Safran-Orangen-Süppchen 

  

WARMES BUFFET 
Maishähnchen mit Paprika 

Rouget Barbet mit geschmortem Fenchel 
Lammkeule mit Bohnenragout 

Tomatentagliatelle 
Rosmarinkartoffeln 

  

DESSERTS 
Schoko Panna Cotta 

Mandelmousse mit Amarettini 
Zitronentarte 

Sorbet der Saison  
 

52,00 ϵ pro Person 
 



BBQ II 
  

BROTSTATION 
Brotlaibe | verschiedene Aufstriche 

  

SALATBAR 
Cesars Salad | Rucola Croutons, Parmesan, Tomberries | Dressing 

  

 
SUPPENSTATION 

Gazpacho | Selleriestick Gurken-Joghurtsüppschen | Lachslolli  
  

 
GRILLSTATION 

Sea Water Garnelen | Passe Pierre | Rauchschmand 
  

TRANCHIERSTATION 
Roastbeef | Kartoffel -Spargel -Salat | Bärlauchbutter  

  

FLYING BUFFET 
Maispoularde | Nußbutterschaum 

Pulpo | Auberginenkaviar 
Lachstatar Asia Style | Curry Mayo | Wasabi Baiser | Sesam Knusper  

  

DESSERT 
Crème Brûlée | Valrhona Manjari 64% 

Tabakeis | Flambierte Marshmellows | Passionsfruchtsorbet | Himbeeren | Buttermilchmousse | Banane 
  

Pro Person 107,00 ϵ 
 



Flying Buffet 
FLYING BUFFET 1 

  
Curry Kokos Süppchen 

  
****  

[ŀŎƘǎǘŀǘŀǊ αAsia {ǘȅƭŜά 

  
****  

Auberginenkaviar 

  
****  

Kalbstafelspitz | Saubohne | getrocknete Tomaten 

  
****  

Schweinebäckchen | Blumenkohl 

  
****  

Jakobsmuscheln Bollywood 

  
****  

US Beef | Kürbis 

  
****  

Topfenschaum | Zwetschgen 

  
****  

Crème Brûlée von der Zartbitterschokolade 

  
****  

Birne | Birne | Birne 

  
  

Pro Person 86,00 ϵ 



FLYING BUFFET 2 
  

Gesäuertes Steckrübensüppchen 
  

****  
Tuna | Wasabi 

  
****  

{ǘƻǇŦƭŜōŜǊ αǊƻƘά 
  

****  
Octopus α..vά 

  
****  

Kürbiscreme | Enokipilze 
  

****  
Lachsforelle | Nußbutter 

  
****  

Wachtel | Belugalinsen 
  

****  
Ibericoschwein | Blumenkohl 

  
****  

Hirschkalb | Pastinake 
  

****  
Lavendel Creme Brulee 

  
****  

Schoko Panna Cotta | Kumquats 
  

****  
Mini Zitronentarte | Himbeere  

 
  

Pro Person 99,00 ϵ 



Getränke 
Alkoholfreie Getränke 
Selters classic |naturell     0,75 l   6,90 ϵ 
Coca Cola | Coca Cola light     0,30 l   3,30 ϵ 
Fanta | Sprite      0,30 l   3,30 ϵ 
Apfelsaftschorle     0,30 l   3,30 ϵ 
Orangensaft (100% Saft) | Apfelsaft (100% Saft)    0,30 l   3,60 ϵ 
Schweppes Ginger Ale | Lemon | Tonic Water    0,30 l   3,60 ϵ 
  

Biere 
Bitburger Pils | Pils alkoholfrei     0,30 l   3,30 ϵ 
Sion Kölsch      0,30 l   3,30 ϵ 
Maiseĺs Weisse Weizenbier | Weizenbier alkoholfrei   0,50 l   5,10 ϵ 
  

Weine und Sekt 
2015 Grauburgunder, Wachtenburger    0,75 l  28,00 ϵ 
2015 Cabernet Merlot, Dr. Köhler   0,75 l  30,50 ϵ 
Prosecco, trocken    0,75 l  23,50 ϵ 
Hugo     0,20 l    7,70 ϵ 
Aperol Spritz     0,20 l    7,70 ϵ 
         

Warme Getränke 
Tasse Kaffee          2,60 ϵ 
Espresso          2,40 ϵ 
Doppelter Espresso          3,30 ϵ 
Cappuccino          3,50 ϵ 
Latte Macchiato          3,50 ϵ 
Milchkaffee           3,50 ϵ 
Tee, diverse Sorten         2,30 ϵ 

 
 

Gerne bieten wir Ihnen weitere Weine, sowie Getränke wie Cocktails & Longdrinks an. 
Auf Wunsch kalkulieren wir Ihnen gerne zu Ihrer Feier eine passende Getränkepauschale. 

 



Anfahrt zum Drachenfels  
Restaurant & Eventlocation 

Genießen Sie eine Fahrt mit der 
ältesten Zahnradbahn 

Deutschlands zu unserer 
Eventlocation.  

Gerne stehen Ihnen die Kollegen 
der Drachenfelsbahn für Fragen 
und Auskünfte zur Verfügung. 

Bergbahnen im Siebengebirge AG 
Drachenfelsstraße 53, 53639 Königswinter 
www.drachenfelsbahn-koenigswinter.de 

Tel.: +49 (0)2223-9209-0 
info@drachenfelsbahn-koenigswinter.de 



Wir freuen uns auf Ihre Anfrage 
www.der-drachenfels.de 

events@der-drachenfels.de 
+49(0)2223-29699-20 

 
*Alle Preise verstehen sich als Brutto-Preise. 

Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir Allergene. 
Bitte informieren Sie uns rechtzeitig über etwaige Unverträglichkeiten. 

Es gelten unsere AGB. Preisänderungen vorbehalten. Alle Rechte an Bildern & Texten liegen bei DER DRACHENFELS.* 


